Ownze speciati&ai%em “Va 'k SPL%”

1/2 KE,F? aan ‘b spi%
€ 18,00

Natuur Enkel de marinade.

Lichtjes gekruid Onze favoriet.

Goed gekruid Voor de kenners, ‘t is toch wel straf.
Super gekruid Voor de durvers, zéééér straf

Een sausje erbij? champignon / peperroom / bearnaise + €2,50

Ribbetjes..

700 gram vlezige ribbetjes... gewoon “smullen” met de vingers...

Een sausje erbij? champignon / peperroom / bearnaise +€2,50

Onze huisbereide gerechten

Stoofvlees op Vlaamse wijze
Rundsvlees van lokale kweek
Lekker mals vlees bereid met bruin bier, brood en mosterd

Vol au Vent
Gegrilde kipfilet van ons spit, mals vlees
Bouillonsaus met champignons

Spaghetti Bolognaise Groot € 14,00

Vlees van onze slager, lokale kweek Bijna groot € 11,00
Huisgemaakte saus, bereid met verse produkten

Al ohze Reuze Rundsbrochette
SFE".@EO\LE&Q&&Q% Rundsvlees van lokale kweek
MOTAQM .. £ 300 gram
opgediend met
sla en verse

%TLQEJES Huisgemaakte saus naar keuze inbegrepen: champignon - peper

e 5\ VOLONTE Bearnaisesaus

Ras: Belgisch witblauw

Zin U lebs anders..?

Slaatje “Van het huis”
Gegrilde kipfilet, huisgekruid...met
sla, kerstomaat, komkommer, ei, croutons, Parmezaanse kaas

Slaatje met warme geitenkaas

Gesmolten kaas op toast, sla, kerstomaat, fijne groentjes, stukjes fruit,
walnoten, honing en spekblokjes

Voor de veggies: zonder spekblokjes

Linguini met groentjes “100 % huisbereid” €17,00
Pasta Linguines met verse groenten, eigen marinade, tomatensaus met Parmezaan

Rundscarpaccio “Charolais-rundsvlees” €17,00
Zongedroogde tomaatjes, Balsamico en olijfolie, Parmezaanse kaas

Rundstartaar £19,00
Gemalen rauwe biefstuk van onze slager,
kappertjes, sjalotjes, mayonaise, eigeel ...

zelf te bereiden naar eigen smaak
€19,00

Américain “Van het huis” Gemalen rauwe biefstuk van onze slager
bereid met onze huisgemaakte saus (zonder eigeel)

KI»‘DS (-12 jaar) €9,00

-1/4 Kip - Kip-Nuggets
- Vol au vent - Stoofvlees

- Ribbetjes - Spaghetti
Bolognaise




