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Nos Grrillades.. syéﬂmt&és de Lla maison

1/2 Poulel A La broche Toutes Brochette de Beeuf

oS STQLLO\&QS Viande bovine issue d’un éleveur local € 24,00
sonk servies ... £ 300 grammes

Choisissez le La marinade et rien d’autre. aves SO\LO\dﬁ
Un peu d’épices en plus. .
Pour les amateurs d’épices, ca pique! Q& ‘FT‘L&QS Race: Blanc Bleu Belge

. . s P
Pour ceux qui nont pas peur, ca pique tres fort! “FT'O\ | ﬂhﬁs Sauce maison au choix inclus: champignon - poivre

% e Sauce béarnaise
Envie d’une sauce? champignon / poivre / béarnaise +€2,50 we A \;OLONTE . el

Envie d'aubkre Chose...?

. PN )
?QEL&QS L—O&@.S e Salade “Maison” €19,00

on Peu'E ausst dire RIRS ou Travers de Pore Emincés de poulet grillés, marinade maison;..
€22.00 salade, tomate, comcombre, oeufs durs, crolitons, Parmesan

\ 17,
Salade de Chevre £17,00
Fromage chaud servi sur toast, salade, tomate, petits légumes et fruits, noix, miel et lardons
Pour les veggies: sans lardons

Copieux... £ 700 grammes (0s inclus)... a déguster avec les doigts, moelleuse et savoureuse

Envie d’une sauce? champignon / poivre / béarnaise +€2,50

Linguines aux légumes cuisinés 100 % “Maison” €17,00
Légumes marinés, sauce tomate Parmesan

. o 7 W . " Carpaccio de Boeuf €17,00
NOS ?LO\&S cuLsuine s MQLS(}M Fines tranches de boeuf, huile d’olive et vinaigre balsamique, Parmesan rapé

Tartare de Boeuf €19,00

b des 3 la fl d Viande de notre boucher local, capres, échalottes, mayo, jaune d’oeuf
Carbonnades a la flamande a préparer selon votre godt

Viande bovine issue d’un éleveur local
Délicieux plat mijoté, préparé a la biére brune Américain “Maison” €19,00
Viande de notre boucher local, viande de boeuf préparée avec notre sauce “maison”

Vol au Vent
Blanc de Poulet “cuit a la broche”, notre spécialité
Sauce aux champignons

KI»‘DS (12 ans) €9,00

Spaghetti Bolognaise Grand €14,00 - \l//il poulett - gugbgets d
Viande de notre boucher local Presque grand € 11,00 - VO .aU VeAn - ?r onnades
Sauce “Maison” préparée avec des produits frais - Petites cOtes - Pates Bolo




